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BERGAMINI VACCHE E STRACCHINI

Med. Vet. Antonio Gamba







COGNOMI BERGAMINI

Arioli Cabrini Giupponi  Olivari
Arnoldi Cattaneo  Goi Orsini
Arrigoni Chioda Invernizzi Papetti
Barbaglio Corti Locatelli  Plati
Baronchelli Curti Manzoni Previtall
Belloni Dedé Maroni Raimondi
Bianchi Ercol Migliorini  Stabilini
Boccardi Galbani Mortabilini Vital

Boffelli Garbelli Negroni Zucchelll
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LA TRANSUMANZA NELLE TERRE
LODIGIANE
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... | NOSTRI FORMAGGI TIPICI...




FORMAI DE MUT
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STRACCHINI

Bergamim
vacche ¢ stracchin

abulla BiNe Talvppre alle pasvne & Corpenzels ¢ digians







TALEGGIO




BAGOSS




ABBA
MORSTABILINI
RAIMONDI
ZUCCHELLI
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20 speciale GourmaArte

ECO DI RERGAMO

M8

s T MATRILE

Custode del gusto. Storico Ribelle

Gli integralisti del BittO
allomologazione del gusto

sssmsss L3 SIOC3 NON S rinne
g2 piuttosto si ribella al cam
bliamenti forzatl. E cosl hanno
fatto gl =integralisti= el Bitto,
il formaggio d alpeggio che ha
nella Val Gerpla che congiunge
ia provincia di Sondrio con Falta
Val Brembana attraverso |l Passo
San Marco fa |5ia J20na Jorigine.
Dopo un tira @ molla durato al-
mend una guindsona d anni. ora
con un peete dentro ora con uno
fuori alia Dop del Bitto allargata
@ it gh alpegg! della Vaitelli-
na da akcunl mest hanno dedso
di nnunciare a guello che a ben
guarcare & il noMme the spettered-
be ioro di dintto - Bitto e infatti
anche il nome gdel torrente che
scende dal Passo di S5an Marto
verso Morbegno. tra le vaili Ge-
rolae Albaredo - per identificarsi
nel nuovo nome di Storico Ribel-
le_Una scelta radicale, dolorosa
ma gdoverpsa, che sottolinea la
diversita oel prodotto che nasce
N una dozzina di aipeggl 3 caval-
io gelle cue province, caricati da

Lo Storico Ribelle & fatto esatta:
mente come una voita, nel calecc
(piccole baite di fortuna ed itine-
ranti che seguono gl spostamentl
delle mucche di razza Bruna Alpi-
na) aggiungendo al latte vaccing
munto @ mano ed ancora caldo
anche un 10-20% di latte caprino
senza nessuna aggiunta di fer-
menti ostarter,

insieme alle altre pratiche tradi-
zionall ed in primis alimenta-
zione solo con 'erba fresca dei
pascoli alpini, cib consente allo
Storico Ribelle di poter stagio-
nare molto pid a lungo degli aitri
formaggl di montagna (fatto in
guesto modo si dice sia Nunico
formaggio al mondo a poter arri-
vare perfetto al dieci anni).

| testimoni di questa peculiarita
son0 nel centro di affinamento,
degustazione e vendita costru-
ito alcuni anni nel centro del
piccolo borgo di Gerola alta (via
Nazionale 31, (tel. 0342 690081

si ribellano
















'obiettivo principale € mantenere per il futuro
di una presenza significativa dell’alpicoltura,

contrastando il processo di abbandono in atto
in agricoltura.




LA MALGA E LINSIEME ORGANICO E FUNZIONALE DI TERRENI (PASCOLI,
TC.), STRUTTURE E INFRASTRUTTURE IN CUI SI SVOLGONO LE ATTIVITA
AGRICOLE; UALPEGGIO E LA GESTIONE OVVERO L'INSIEME DELLE ATTIVITA

HE SI SVOLGONO STAGIONALMENTE IN MODO UNITARIO E CONTESTUALE
N UNA O PIU MALGHE




LA STABULAZIONE DEGLI ANIMALI E RISULTATA PER LA STRAGRANDE MAGGIORANZA DI
TIPO FISSO (93,5 % DELLE AZIENDE). LA MUNGITURA NEL 33% DELLE AZIENDE E
MANUALE, MENTRE IL 23% UTILIZZA IL SISTEMA A CARRELLO, IL 27% IL SISTEMA A
SECCHIO; SOLO L'8% HA IL SISTEMA LATTODOTTO, MENTRE LA SALA DI MUNGITURA E

PRESENTE SOLTANTO NELL'1% DELLE AZIENDE.



CONCETTI IMPORTANTI:

IL MALGHESE NELLACCEZIONE
MEDIEVALE ERA PROPRIETARIO DI
BESTIAME BOVINO.

IL BERGAMINO ERA OSPITATO NELLE
CASCINE IN INVERNO IN CAMBIO DI UN
AFFITTO PER LUSO DELLA STALLA E DEI
LOCALLI.

IL CEPPO BOVINODEI BERGAMINI DEL
XIX SECOLO ERA LOCALECON APPORTI
SVIZZERI E TIROLESI.



ATTIVITA VETERINARIA IN ALPEGGIO

PARTI IN ALPEGGIO: OSTETRICIA, PROBLEMI METABOLICI.

UTILIZZO DEL FARMACO : REPERIMPENTO, REGISTRAZIONE , TEMPO DI SOSPENSIONE.
TRACCIABILITA : ACQUA, MANGIMI, DETERSIVI, LOCALI.

NUOVI ALPEGGIATORI E ABBANDONO DEGLI ALPEGGIATORI

RITORNO DEI GROSSI PREDATORI






